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Spumante ottenuto dalla rifermentazione in autoclave di mosto rosato di
uve Sangiovese tramite il metodo ancestrale, ovvero senza aggiunta di
zucchero; sia per la presa di spuma che per la liqueur d'expedition sono
stati impiegati gli zuccheri naturali delle uve.

Sparkling wine obtained from the refermentation in autoclave of rosé must of
Sangiovese grapes through the ancestral method, that is, without addiction of
sugar; in fact, both for the sparkling process and the liqueur d'expedition, the
natural sugars of the grapes have been used.

Scheda tecnica Technical sheet
Denominazione Spumante Denomination Sparkling wine
Uvaggio Sangiovese Grapes Sangiovese
Metodo Charmat Metod Charmat
Perlage Finee Perlage Fine and

8 persistente & persistent
Note di piccola Notes of small red
Profumo Perfume .
frutta rossa fruits
Colore Rosa cipria Colour Powder pink
Fresco, Fresh, balanced,
Gusto equilibrato, Taste ! !
. savoury
sapido
Temperatura di Servin
pe 6-8°C s 6-8C
servizio temperature
Alcol 12,00 % vol Alchol 12,00% vol
Bottiglie 75 cl Bottles 75cl
Allergeni Contiene solfiti Allergens Contains sulphites
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