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Vino tipico del territorio di Montefalco da un'accurata selezione di uve
pregiate a bacca rossa, affinato in botti di legno. Si abbina ai primi piatti
della tradizione con ragu e selvaggina, a secondi di carne rossa e
formaggi mediamente stagionati.

A typical wine from the Montefalco area, made from a carefully selected
selection of premium red grapes and aged in wooden barrels. It pairs well
with traditional first courses with ragti and game, red meat main courses,
and medium-aged cheeses.

Denominazione

Scheda tecnica

Dop Montefalco

Technical sheet

Denomination

Dop Montefalco

Pregiate uve a

. o
Uvaggio bacea rossa Grapes ine red grapes
Affinamento In botti di legno Aging process In wooden barrels
Confettura di Red fruit jam
Profumo frutta rossa, Perfume ; jam,
. vanilla
vaniglia
Colore Rosso granato Colour Garnet red
Pieno, corposo, Full, full-bodied,
Gusto gradevolmente Taste pleasantly tannic
tannico e sapido and savoury
Temperatura di Serving
.. 18-20°C 18-20°C
servizio temperature
Alcol 13,50% vol Alchol 13,50% vol
Bottiglie 75l Bottles 75¢cl
Allergeni Contiene solfiti Allergens Contains sulphites

Codice EAN 8 032649 410232
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